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Corso        Biscotti di Natale  (tradizione Svizzera)



preparazione di 8 diversi tipi di biscotti :


Schoggiknusperli (rose del deserto), Mailänderli (milanesi), Schwabenbrötli (svevi), 



Spitzbuben (monelli), Marmorguetzli (bicolori/marmorizzati), Zimtsterne (stelle alla 



canella), Haselnussmakrönli (bocconcini alle nocciole), Kokosmakrönli (biscotti al 



cocco)


come organizzarsi per usufruire al meglio il tempo a disposizione



accorgimenti per scegliere meglio l’attrezzatura necessaria  

Durata delle lezioni:  
ca.  4 ore / lezione (tot. 2 lezioni)
